
大刀洗町地域おこし協力隊
なか　　つ　 　  あ     ゆみ

中津 歩弓

「大刀洗町地域おこし協力隊」
  公式SNSで町の魅力発信中！

大刀洗町グルメを
お持ち帰りで応援しよう！

愛知県名古屋市出身、グラフィックデザイナー
趣味：旅行、温泉、グルメ、呑み歩き、ランニング
名古屋→北海道→東京→2020年から大刀洗町
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たちあらいの「人」と「魅力」を紹介
Tachiarai Town in Fukuoka.

ACCESS

タチアライク！

Tachia like!
TAKE FREE

　
　地域おこし協力隊が企画する町のグ
ルメお取り寄せ型オンラインイベント
「KANPAI タチアライ」に立石蒲鉾の
「極鯖」を出品！全国から約 20名以
上の方にオンラインで購入＆参加され
ました。参加者は自宅から好きなお酒
を片手に乾杯し、社長の炙り鯖を生LI
VEで披露して大変盛り上がりました。

わたしのまちのお気に入り発見

「おっ」とインパクトのある

商品を日々生み出しています

大刀洗町本郷 3240-13
ＴＥＬ0942-77-3213
8:00～14:00
土日祝休み

立石蒲鉾店

オンライン飲み会で
全国へ魅力を発信！

企画編集・デザイン

発行/ 大刀洗町 地域振興課

立石蒲鉾店
代表
立石 良一さん

　福岡県朝倉市生まれ。小中学校
時代を大刀洗町で過ごす。高校を
卒業後、20代前半は旅が好きで
北海道でバックパッカーを経験。
23歳の時に立石蒲鉾に入社後、
先代のノウハウや味を引き継ぎ、
立石蒲鉾の代表に就任。

　
　株式会社立石フーズは、「立石蒲鉾店」の名で昭和 33 年に創業。
蒲鉾、天ぷらを主力商品として、昭和 58 年に工場を新築移転。昭和
60 年にはインパクトのある「おっ」というネーミングを使用する事
で地域の人たちから知られるようになった。
　鯖は九州が全国に誇る代表的な魚。「極鯖」は九州らしさが最大限
にアピールできる蒲鉾。長崎産の鯖を使い、鯖の美しい色合いと
風味を残す調味方法が特徴。調味のかなめとなる酢は大刀洗町内
のしょうゆメーカーと吟味した。鯖の風味を生かした酸味バラン
スが絶妙だ。
　その他にも、学校給食の指定納入業者として蒲鉾をおさめる一方、
魚嫌いの子供たちにも受け入れられる「なんちゃって唐揚げ」等、
個性的な蒲鉾開発にも日々取り組んでいる。

蒲鉾・天ぷら、愛される地域の味

極鯖やちくわなど
こちらで購入できます！


